AMERICAN CAKE & MUFFIN

LE MELANGE 100 % POUR DES MUFFINS TYPIQUEMENT AMERICAINS

American Cake & Muffin vous permet de créer des muffins typiquement
américains présentant la forme et la consistance caractéristiques de ces
spécialités grace a une pate tendre a I'intérieur qui reste fraiche long-
temps.

Avantages du produit Recette de base

o pour la confection de spécialités ameéricaines American Cake & Muffin 3000 g

. At I t 361¢ Oeuf entier 1100g
pate moelleuse et aérée Huile 1050 g

o bon maintien Eau 650 g

. aréme naturel de vanille Total 5'800 g

o longue conservation Mélanger tous les ingrédients de la masse avec la

feuille du batteur jusqu’a ce que la masse soit lisse
Poids par litre environ 1000 - 1100 g.

Ingrédients: DECLARATION DES INGREDIENTS Sucre; FARINE DE BLE (FARINE DE BLE; Carbonate de calcium; Niacine; Fer; Thiamine);
Amidon modifié; Emulsifiant: Mono- et diglycérides d'acides gras, Stéaroyl-2-lactylate de sodium, Esters de propane-1,2-diol d'acides
gras; GLUTEN DE BLE; PRODUITS DE LACTOSERUM; Poudre a Lever: Diphosphates, Carbonates de sodium, Tartrates de potassium;
Sel; Graisse de palme; Huile de colza; Arome naturel de vanille (CONTIENT DU LAIT).
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